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Овсяное печенье (без муки).

Нам потребуется:

маргарин - 200 гр, 
сахар - 1 стакан, 
яйца - 2 шт., 
перемолотые на мясорубке обычные овсяные хлопья - ~ 4,5 ст. ,
сода - 1 ч.л., 
корица - по вкусу,  ванилин, 
подсолнечные семечки очищенные и поджаренные - 3 ст.л. с горкой, 
крупно помолотый арахис - 3 ст.л. с горкой. 

Маргарин размягчить, смешать со всеми ингредиентами и поставить в холодильник на 1,5 часа.

Мокрыми руками сформировать шарики с грецкий орех, приплюснуть и выложить на противень (на пергамент). Посыпать маком, кунжутом по вкусу.

Выпекать 40 минут при 180 гр. Печенье «расплывается», нужно оставлять промежутки. Сразу из духовки может быть хрупким, при остывании «схватывается».
